
Fingerfood & 

Buffet-Varianten



Fingerfood

Roter Linsensalat mit Maishähnchen *l,j,3,6 | Räucherlachs auf Kartoffelstroh *d | Kleine Schnitzel an Kartoffelsalat *a,a1,c 

Vitello mit Kalbfleisch *c,d | Roastbeef (R) mit Sauce Remoulade *c,j,3,4,6,7 | Melonensalat mit Serrano Schinken (S) *3,4 

Spanische Tortilla mit Oliven, Peperoni & Paprika (v) *a,a1,c,g

Preis pro Stück 3,50€

Pfälzische Eier (v) *c | Gefüllte Champignons (v) *g | Käsespieße (v) *g | Tomaten-Mozzarella-Salat *g 

Getrocknete Tomaten auf schwarzem Olivenpesto (v) *l,12

Preis pro Stück 2,50€

Chicken-Terijaki Spieß mit Erdnusscreme *e | Hausgemachte Quiche mit Oliven-Paprika-Bergkäse (v) *a,a,1,c,g,12 

Falafelbällchen mit Knobi Creme (v) *a,a1,c,g,i | Mediterranes Grillgemüse (v) | Hausgebackene Obazda Cupcakes (v) *g 

Frischer Obstsalat (v) | Süßer Cupcake im Glas (v) *a,a1,c,g | Panna Cotta mit Fruchtmark im Glas *g | Tiramisu im Glas (v) *g

Preis pro Stück 3,00€

(v= vegetarisch)



Mediterranes Buffet

45,00€ Preis pro Portion

Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken (v) 

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto & nativem Olivenöl *g 

Auswahl von marinierten Oliven & Peperoni (v) *l,12 

Eingelegter Hirtenkäse pikant mit Knoblauch & Chili *g

„Paêlla“ mit Hühnchen, Kanninchen, Calamares, Muscheln, Garnelen, frischer Paprika, 
grünem Spargel, Erbsen,Zwiebeln & Knoblauch *d,n

„Parmigiana“ panierte Schnitzel von Kalb, Schwein oder Pute mit feiner Bolognesesoße, 
gratiniert mit Grana Pardano - dazu Spaghetti Aglio Olio *a,a1,c,g,i

Geschmorte Lammhaxe mit toskanischem Gemüse & Kartoffelgnocchi

Frischer Obstsalat | Hausgemachtes Tiramisu *g | Panna-Cotta mit Waldbeeren *g

Flûit, Ciabatta, Brotauswahl & Salbeibutter *a,a1,a3

Toskanischer Bauernsalat (v) *g,l,3,12 

Roter Linsensalat mit Balsamicodressing & Traubenkernöl *i,j,3,6 

Genueser Kartoffelsalat mit frischem Basilikum & Grana Pardano (v) *j,4

Frische Blattsalate der Saison mit Haus-Dressing & Balsamico-Oliven-Vinaigrette (v) *j

(v= vegetarisch)



Kaltes Buffet N°1

29,00€ Preis pro Portion

Krautsalat mit Speck (S) *3,4

Fruchtiger Karottensalat (v) *j

Bunter Nudelsalat mit Lyoner (S) & Gemüse *a,a1,g,j,1,3,4

Grüner Bohnensalat mit Kirschtomaten (v)

Kartoffelsalat mit Speck (S) & Zwiebelwürfel *j,1,3,4

Senfsoße *g,j | Knoblauchcrème *g | Remouladensoße *c,j,3,4,6,7

Französische Käsevariationen *g

Flûit, Brötchen, Brotauswahl *a,a1,a3 & Butter *g

Bauernpastete *a,a1,c | Gefüllte Schinkenröllchen (S) mit Crème-Fraîche *g

Kleine Rohesser (S) *3,4 | Minischnitzel & Minifrikadellen (S) *a,a1,c

Gebratene Hähnchenpillons | Salamispezialitäten (S) *1,3,4

Kaiserbraten (S) *i,j,1,2,3,4 | Schwarzwälder Schinken (S) *4

Gegrillter Schweinekammbraten

(v= vegetarisch)



Grillbuffet

29,00€ | 32,00€ Preis pro Portion

Kleine Schwenker (S) *i,j,3

Rostbratwürste rote & weiße (S) *f,i,j,2,3,4,5

Käsewürstchen *f,g,i,j,1,2,5

Putenschwenker *i,j,2,3

Mediterrane Gemüsespieße (v)

Kleine Rindersteaks + 3,00€ Aufschlag

Dazu reichen wir: Rosmarinkartoffeln mit Sour-Cream, Dips & Grillsoßen (v) *i

Käseplatte *g | Obstsalat von frischen Früchten

Brotkorb *a,a1,a3 & Kräuterbutter *g

Kartoffelsalat mit Speck (S) & Zwiebeln *j,1,3,4

Coleslaw-Salat *c,j,3,6,7

Bunter Nudelsalat mit Lyoner (S), Mais & Cornichons *a,a1,g,j,1,3,4

Variation von Blattsalaten in unserem Hausdressing & Balsamico-Honig-Vinaigrette (v) *j

(v= vegetarisch)



Vegetarisch lecker

32,00€ Preis pro Portion

Gurkensalat mit Dillrahm *g,j

Toskanischer Bauernsalat *g,l,3,12

Fenchel-Paprikasalat mit gerösteten Mandelblättchen *h,h1

Bunter Blattsalat mit Himbeer-Dressing *l,3

Mousse au chocolat *g | Tiramisu *g | Käsevariation *g

Flûit, Brötchen & Brotauswahl *a,a1,a3

Hausgemachte Gemüse-Quiche mit Kräuterdip *a,a1,c,g

Hausgebackene Lauch-Cupcakes *a,a1,c,g

Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken

Mediterrane Gemüsepfanne mit Schafskäse *g

In Salbeibutter geschwenkte Gemüsetaschen *a,a1,c,i

Penne in Süßkartoffel-Tomatensugo *a,a1



Das vegane Buffet

32,00€ Preis pro Portion

Gurkensalat mit Dillrahm *j,6

Toskanischer Bauernsalat *l,3,12

Fenchel-Paprikasalat mit gerösteten Mandelblättchen *h,h1

Bunter Blattsalat mit Himbeer-Dressing *l,3

Kokos-Panna-Cotta mit Mangomark *6 

Erdbeer-Tiramisu *a,a1,6 | Frischer Obstsalat

Flûit, Brötchen & Brotauswahl *a,a1,a3

Pikante Süßkartoffel-Törtchen *a,a1,i,3,6

Hausgebackene Gemüse-Tarte *a,a1,i,3,6

Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken

Mediterrane Gemüsepfanne mit Hirtenkäse

In Salbei-Olivenöl geschwenkte Gemüsetaschen *a,a1

Penne in Süßkartoffel-Tomatensugo *a,a1



Fitnessbuffet

34,00€ Preis pro Portion(v= vegetarisch)

Radicchiosalat mit gebratenen Austernpilzen (v) | Möhren-Apfelsalat (v) *j

Frischer Spinatsalat in Zitronen-Haselnussvinaigrette (v) *h,h2 | Herzhafter Eblysalat mit Hirtenkäse (v) *a,a1,g

DIPS

Mandelschmand (v) *g,h,h1

Radischen-Quark (v) *g

KÖRNERECKE

Geröstete Pinienkerne 

Kürbiskerne | Mandeln *h,h1 | Walnüsse *h,h3

KRÄUTERSTATION

Schnittlauchröllchen

Blattpetersilie | Basilikum | Rucola

Pfannkuchenröllchen mit Räucherlachs & Kräuterfrischkäse *a,a1,c,d,g | Karotten, Staudensellerie & Gurkensticks (v)

Tomate mit Mozzarella, frischem Basilikum, Balsamessig & Olivenöl (v) *g | Falafelbällchen mit feuriger Mangosoße *a,a1,i

Gebratene Putenmedaillons auf Zwiebel-Orangensoße, Broccoliröschen mit gerösteten Pinienkernen & Fingernudeln *g

Mit etwas Olivenöl gebratenes Pangasiusfilet auf Paprika-Tomatengemüse & Zitronenreis *d

Obstsalat mit Zitronenmelisse & gerösteten Mandelsplittern *h,h1

Luftig geschlagene Orangen-Quarkcrème mit Walnuss-Honig-Crunsh *g,h,h3

Brote & Butter *a,a1,a3,g



Orientalisches Buffet

32,00€ Preis pro Portion(v= vegetarisch)

Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken (v)

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto & nativem Olivenöl (v) *g

Auswahl von marinierten Oliven & Peperoni (v) *12

Eingelegter Hirtenkäse pikant mit Knoblauch & Chili (v) *g

Fladenbrot & Brotauswahl *a,a1,k

Griechischer Bauernsalat (v) *g,l,3,12

Couscous-Salat mit Balsamicoessig *a,a1,j

Kichererbsensalat mit frischen Kräutern (v) *j

Frische Blattsalate der Saison mit Haus-Dressing & Balsamico-Oliven-Vinaigrette (v) *j

„Orientalisches Gemüsecurry“ mit frischer Paprika, Kichererbsen, Zwiebeln, Knoblauch, Kokosmilch & Reis

„Moussaka“ mit Auberginen, Tomaten & Kartoffeln (v) *g

Geschmortes Gemüse mit Falafelbällchen & Bulgur *a,a1,i

Tomatendip & Kräuterdip *g



Frisch, schnell & lecker Buffet

27,00€ Preis pro Portion(v= vegetarisch)

Burgunder Rinderbraten in Soße *a,a1

Schnitzel vom Schwein/Pute mit Rahmsoße *a,a1,c,g

Schweinelende in Champignonrahm *g

Brotauswahl *a,a1,a3 & Butter *g

Blattsalate mit Haus-Dressing *j

Karottensalat *j

Roter Linsensalat *l,j,3,6

Kartoffelsalat mit Speck (S) & Zwiebeln *j,1,3,4

Butterspätzle *a,a1,c,g | Kartoffelgratin *c,g | Semmelknödel *a,a1

Bunte Gemüseplatte der Saison

Orientalische Gemüse-Curry mit Reis *g

Mousse *g

Obstsalat von frischen Früchten



35,00€ Preis pro Portion(v= vegetarisch)

Saftschinken (S) gerollt mit Spargel & Crème-Fraîche *g,4

Hausmacher Frikadelle (S/R) mit eingelegten Essiggurken & Senfdip *a,a1,c,j

Hausmacher Leber- & Blutwurst (S) *f,i,j,2,3,4,5

Carpaccio vom gesottenen Tafelspitz (R) mit Meerrettich-Marinade *g

Knackige Rohesser (S) *3,4

Flûit, Brötchen, Brotauswahl & Butter *a,a1,a3

Blattsalate mit Mutter‘s Vinaigrette & Kartoffel-Schnittlauch-Dressing *j

„Schnippelches-Bohnensalat“ mit geröstetem Speck (S) & Feldtomaten *3,4,7

Lyonersalat (S) mit Zwiebelstreifen & Gurkenstreifen *1,3,4

„Grumbeer-Salat“ mit Speck (S) & Zwiebeln *j,1,3,4

Kartoffel-Lauchcrème mit Butterkrusteln (v) *a,a1,g

Krustenschinkenbraten (S) mit Braunbier-Dörrfleisch-Soße (S) & sahnigem Kartoffelgratin *g

„Gefillde“ auf herzhaftem Sauerkraut mit Speckrahmsoße (S) *a,a1,c,i,j,1,2,3,4

Kleine „Schwenker“ (S) mit Butterkartoffeln & Sauerrahmdip *g

Pfälzer Saumagen (S) auf Sauerkraut mit Kartoffelstampf *1,4

Rostige Ritter mit Vanillesoße *a,a1,c,g | Viez-Mousse *g

Obstsalat von frischen Früchten

Gud Gess - Buffet



(v= vegetarisch)

Glühlachs von der Kota Küche mit Grillgemüse

(Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Champignons, Kartoffeln & Kräuterdips) *d,g

Glühlachs

18,00€ Preis pro Portion 

Plus Personal



14,50€ Preis pro Portion 

Plus Personal

(v= vegetarisch)

Champignonpfanne (Zwiebeln, Champignons)

Mit Flûit & Kräuterdip *a,a1,g

Champignonpfanne



(v= vegetarisch)

Feine Schnittchen

Feine Schnittchen belegt mit:

Räucherlachs, geräucherter Forelle, rosa gebratenem 

Roastbeef (R) oder Schwarzwälder Schinken (S) *d,4,5

Preis pro Stück 3,00€

Salami (S), Aufschnitt, Weichkäse

oder Schnittkäse *g,1,3,4

Preis pro Stück 2,50€



(v= vegetarisch)

Aus dem Suppentopf

Karotten-Ingwersuppe (v) | 0,3l

Tomatensuppe (v) | 0,3l

Zwiebelsuppe (v) | 0,3l

Saisonal: Bärlauchsuppe (v) | Schwarzwurzelsuppe | 0,3l

Preis pro Portion 4,00€

Altdeutsche Kartoffelsuppe (v) | 0,5l

Saisonal: Spargelcremesuppe | Maronensuppe | Kürbiscremesuppe | 0,3l

Preis pro Portion 5,00€

Gulaschsuppe Rind | 0,5l

Rindfleischsuppe Gemüse | 0,5l

Preis pro Portion 6,00€



(v= vegetarisch)

Hausgemachte Salate

Blumenkohlsalat klar | Blumenkohlsalat mit Kräutercreme

Gurkensalat klar | Gurkensalat mit Cremesauce

Kartoffelsalat natur

Rote Beete Salat

Preis pro kg 5,00€

Bohnensalat

Broccoli-Salat

Karottensalat

Kartoffelsalat mit Speck

Nudelsalat mit Mayonnaise

Reissalat mit Thunfisch

Preis pro kg 6,00€

Bauernsalat mit Feta Käse

Lauchsalat mit Ananas und Käse

Linsensalat mit Paprika klar

Blattsalate mit Joghurt-/Kräuterdressing

Spaghettisalat mit grünem Pesto | Spaghettisalat mit rotem Pesto

Weißkrautsalat amerikanisch

Preis pro kg 7,00€

Blattsalat mit zweierlei Dressing 

Preis pro Person 3,00€



(v= vegetarisch)

Käse Sahne Schnitte

Apfel-Streusel Kuchen

Mohn Streusel Blechkuchen

Zwetschgen Blechkuchen

Erdbeer Frucht Schnitte

Kirsch-Sandkuchen

Russischer Zupfkuchen

Käse Blechkuchen

Preis pro Stück 3,00€

Schoko-Mousse Torte

Erdbeer Sahne Torte

Frischkäse Sahne mit Mandarine

Käsetorte mit Mandarinen

Käsesahnetorte

Nuss-Sahne Torte

Pfirsisch Melba Torte

Eierlikör Schoko Torte

Schwarzwälder Kirsch Torte

Preis pro Stück 3,50€

Kuchengenuss


