Fingerfood &

Buffet-Varianten
F

frisch.schnell.lecker




Fingerfood

Pfalzische Eier (v) c | Gefullte Champignons (v) *g | KasespieBe (v) *g | Tomaten-Mozzarella-Salat g

Getrocknete Tomaten.auf'schwarzem Olivenpesto (v) #.12
Preis pro Stiick 2,50€

-

Chicken-Terijaki SpieB mit Erdnusscreme +e | Hausgemachte Quiche mit Oliven-Paprika-Bergkase (v) *aa1.cg12
Falafelbadllchen mit Knobi Creme (v) *a.a1.cei | Mediterranes Grillgemuse (v) | Hausgebackene Obazda Cupcakes (v) *g
Frischer Obstsalat (v) | SiBer Cupcake im Glas (v) *aat.ce | Panna Cotta mit Fruchtmark im Glas «g | Tiramisu im Glas (v) *g
Preis pro Stiick 3,00€

Roter Linsensalat mit Maishdahnchen =36 | Raucherlachs auf Kartoffelstroh =d | Kleine Schnitzel an Kartoffelsalat *aa1.c
Vitello mit Kalbfleisch *cd | Roastbeef (R) mit Sauce Remoulade ;3467 | Melonensalat mit Serrano Schinken (S) *3.4
Spanische Tortilla mit Oliven, Peperoni & Paprika (V) *aal.c.g
Preis pro Stiick 3,50€

(v=vegetarisch)



Mediterranes Buffet

Toskanischer Bauernsalat (v) *gl3.12
Roter Linsensalat mit Balsamicodressing & Traubenkernol ;3,6
Genueser Kartoffelsalat mit frischem Basilikum & Grana Pardano (v) *4
Frische Blattsalate der Saison mit Haus-Dressing & Balsamico-Oliven-Vinaigrette (v) %

L

Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken (v)

e-Mozzarella mit Basilikumpesto & nativem Olivendl g
hl von marinierten Oliven & Peperoni (v) *1.12
r Hirtenkase pikant mit Knoblauch & Chili g

.Paélla” mit Hihnchen, Kanninchen, Calamares, Muscheln, Garnelen, frischer Paprika,
grinem Spargel, Erbsen,Zwiebeln & Knoblauch *da

~Parmigiana” panierte Schnitzel von Kalb, Schwein oder Pute mit feiner BolognesesoBe,
gratiniert mit Grana Pardano - dazu Spaghetti Aglio Olio *aal.cgi

Geschmorte Lammhaxe mit toskanischem Gemuse & Kartoffelgnocchi

R

Frischer Obstsalat | Hausgemachtes Tiramisu = | Panna-Cotta mit Waldbeeren *¢

Flait, Ciabatta, Brotauswahl & Salbeibutter *aa1,a3

(v=vegetarisch) 45,00¢€ Preis pro Portion



Kaltes Buffet N°1

Bauernpastete *aa1.c| Geflllte Schinkenrdlichen (S) mit Creme-Fraiche *g
Kleine Rohesser (S) *3.4| Minischnitzel & Minifrikadellen (S) *a.a1.c
Gebratene Hahnchenpillons | Salamispezialitaten (S) *1.34
Kaiserbraten (S) #ij1.23.4 | Schwarzwalder Schinken (S) *4
Gegrillter Schweinekammbraten

Krautsalat mit Speck (S) *3.4
Fruchtiger Karottensalat (v) #j
Bunter Nudelsalat mit Lyoner (S) & Gemuse *aa1gj1,3.4
Graner Bohnensalat mit Kirschtomaten (v)
Kartoffelsalat mit Speck (S) & Zwiebelwdurfel +j1,3.4

SenfsoBe +gj | Knoblauchcreme +g | RemouladensoBe *j3.456.7

Franzosische Kasevariationen *g

Fldit, Brotchen, Brotauswahl *aa1,a3 & Butter *g

(v= vegetarisch) 29,00¢€ Preis pro Portion



Grillbuffet

Kartoffelsalat mit Speck (S) & Zwiebeln %134

Coleslaw-Salat *cj367
Bunter Nudelsalat mit Lyoner (S), Mais & Cornichons *aa1.gj1.3.4
Variation von Blattsalaten in unserem Hausdressing & Balsamico-Honig-Vinaigrette (v) *j

Kleine Schwenker (S) i3
Rostbratwdrste rote & weiBe (S) #2345
Kdasewdrstchen *ig,ij1,25
Putenschwenker +i;2,3
Mediterrane GemusespieBe (v)
Kleine Rindersteaks + 3,00€ Aufschlag
Dazu reichen wir: Rosmarinkartoffeln mit Sour-Cream, Dips & GrillsoBen (v) i

Kaseplatte «g | Obstsalat von frischen Frlichten

Brotkorb *aa1,a3 & Krauterbutter *g

i

r £ ‘ 29,00€ | 32,00€ Preis pro Portion
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Vegetarisch lecker

Hausgemachte Gemuse-Quiche mit Krauterdip *aal.cg
Hausgebackene Lauch-Cupcakes *aal.cg
Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken

Gurkensalat mit Dillrahm «g
Toskanischer Bauernsalat *g13,12
Fenchel-Paprikasalat mit gerosteten Mandelblattchen *hn1
Bunter Blattsalat mit Himbeer-Dressing #,3

Mediterrane Gemusepfanne mit Schafskase g
In Salbeibutter geschwenkte Gemusetaschen *aaici
Penne in SuBkartoffel-Tomatensugo *aa1

Mousse au chocolat «g | Tiramisu *g| Kasevariation =g

FIQit, Brotchen & Brotauswahl *aa1,a3

32,00€ Preis pro Portion



Das vegane Buffet

Pikante SuBkartoffel-Tértchen *aa1i36
Hausgebackene Gemuse-Tarte *aa1,i3,6
Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken

Gurkensalat mit Dillrahm =6
Toskanischer Bauernsalat #,3,12
Fenchel-Paprikasalat mit gerésteten Mandelblattchen *hh1
Bunter Blattsalat mit Himbeer-Dressing 13

Mediterrane Gemusepfanne mit Hirtenkase
In Salbei-Olivendl geschwenkte Gemusetaschen +*aa1
Penne in SuBkartoffel-Tomatensugo *aa1

Kokos-Panna-Cotta mit Mangomark =6
Erdbeer-Tiramisu *aa16 | Frischer Obstsalat

FlGit, Brotchen & Brotauswahl *aa1,a3

32,00€ Preis pro Portion



Fithessbuffet

Radicchiosalat mit gebratenen Austernpilzen (v) | Mohren-Apfelsalat (v)
Frischer Spinatsalat in Zitronen-Haselnussvinaigrette (v) *hh2 | Herzhafter Eblysalat mit Hirtenkase (v) *aalg

DIPS KORNERECKE KRAUTERSTATION
Mandelschmand (V) *gh,h1 Gerdstete Pinienkerne Schnittlauchrélichen
Radischen-Quark (v) *g Kurbiskerne | Mandeln *hn1 | Walnisse *hh3 Blattpetersilie | Basilikum | Rucola
R

Pfannkuchenrolichen mit Raucherlachs & Krauterfrischkase +aa16dg | Karotten, Staudensellerie & Gurkensticks (v)
Tomate mit Mozzarella, frischem Basilikum, Balsamessig & Olivendl (v) *g | Falafelballchen mit feuriger MangosoBe *aa1.i

Gebratene Putenmedaillons auf Zwiebel-OrangensoBe, Broccoliroschen mit gerosteten Pinienkernen & Fingernudeln «g

Mif etwas Olivendl gebratenes Pangasiusfilet auf Paprika-Tomatengemuse & Zitronenreis *d

|'
\
\

Obstsalat mit Zitronenmelisse & gerdsteten Mandelsplittern*hni
Luftig geschlagene Orangen-Quarkcreme mit Walnuss-Honig-Crunsh *ghh3

Brote & Butter *aal,a3g

(v= vegetarisch) : 34,00¢€ Preis pro Portion



Orientalisches Buffet

Griechischer Bauernsalat (v) *gl312
Couscous-Salat mit Balsamicoessig *aa1,
Kichererbsensalat mit frischen Krautern (v) *
Frische Blattsalate der Saison mit Haus-Dressing & Balsamico-Oliven-Vinaigrette (v) *;

Antipasti von Auberginen, Paprika, Zucchini, Champignons & Artischocken (v)
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto & nativem Olivendl (v) g
Auswahl von marinierten Oliven & Peperoni (v) *12
Eingelegter Hirtenkase pikant mit Knoblauch & Chili (v) =g

Lorientalisches Gemusecurry” mit frischer Paprika, Kichererbsen, Zwiebeln, Knoblauch, Kokosmilch & Reis
.Moussaka” mit Auberginen, Tomaten & Kartoffeln (v)
Geschmortes Gemuse mit Falafelballchen & Bulgur *aat.i
Tomatendip & Krauterdip *g

Fladenbrot & Brotauswahl *aa1k

(v=vegetarisch) ! 32,00¢€ Preis pro Portion



Frisch, schnell & lecker Buffet

Blattsalate mit Haus-Dressing *j
Karottensalat +j
Roter Linsensalat 1,356
Kartoffelsalat mit Speck (S) & Zwiebeln +j1,3.4

Burgunder Rinderbraten in SoB3e *aa1
Schnitzel vom Schwein/Pute mit RahmsofRe *aal.cg
Schweinelende in Champignonrahm +g

Butterspatzle +aai.ce | Kartoffelgratin «cg | Semmelknodel *aa1

Bunte Gemuseplatte der Saison
Orientalische Gemuse-Curry mit Reis *g

Mousse *g
Obstsalat von frischen Frichten

-

Brotauswahl *aa1,23 & Butter g

(v= vegetarisch) A 27,00€ Preis pro Portion



Gud Gess - Buffet

Blattsalate mit Mutter’s Vinaigrette & Kartoffel-Schnittlauch-Dressing =

~Schnippelches-Bohnensalat” mit gerdstetem Speck (S) & Feldtomaten *3,4.7
Lyonersalat (S) mit Zwiebelstreifen & Gurkenstreifen *1,3.4
Larumbeer-Salat” mit Speck (S) & Zwiebeln #,134

Saftschinken (S) gerollt mit Spargel & Creme-Fraiche *g4
Hausmacher Frikadelle (S/R) mit eingelegten Essiggurken & Senfdip *aa1.c;
Hausmacher Leber- & Blutwurst (S) *fij.2.3.4,5
Carpaccio vom gesottenen Tafelspitz (R) mit Meerrettich-Marinade g
Knackige Rohesser (S) *3.4

Kartoffel-Lauchcreme mit Butterkrusteln (v) ~aal.e

Krustenschinkenbraten (S) mit Braunbier-Doérrfleisch-SoBe (S) & sahnigem Kartoffelgratin *g
LGefillde” auf herzhaftem Sauerkraut mit SpeckrahmsoBe (S) *aal.cij1.2.3.4
Kleine ,Schwenker” (S) mit Butterkartoffeln & Sauerrahmdip *g
Pfalzer Saumagen (S) auf Sauerkraut mit Kartoffelstampf 1.4

Rostige Ritter mit VanillesoBe *aai.cg | Viez-Mousse *g
Obstsalat von frischen Frichten

FIQit, Brotchen, Brotauswahl & Butter *aa1,a3
(v= vegetarisch) 35,00€ Preis pro Portion



Glahlachs von der Kota Ktiche mit Grillgemuse
(Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Champignons, Kartoffeln & Krauterdips) *dg

18,00¢€ Preis pro Portion
Plus Personal

%ﬂ_y_e_geta‘r’isch)



Champignonpfanne (Zwiebeln, Champignons)
Mit FlQit & Kréuterdi&:a_\,al,g
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14,50€ Preis pro Portion
Plus Personal
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Feine Schnittchen

Feine Schnittchen belegt mit:
Raucherlachs, geraucherter Forelle, rosa gebratenem
Roastbeef (R) oder Schwarzwalder Schinken (S) *d.4,5

Preis pro Stiick 3,00€

Salami (S), Aufschnitt, Weichkase
oder Schnittkase *g1,34
Preis pro Stiick 2,50€

(V=wegetarisch)



(v= vegetarisch)

Aus dem Suppentopf

Karotten-Ingwersuppe (v) | 0,3l
Tomatensuppe (v) | 0,3l
Zwiebelsuppe (v) | 0,3l
Saisonal: Barlauchsuppe (v) | Schwarzwurzelsuppe | 0,3l
Preis pro Portion 4,00€

Altdeutsche Kartoffelsuppe (v) | 0,5I
Saisonal: Spargelcremesuppe | Maronensuppe | Kurbiscremesuppe | 0,31
Preis pro Portion 5,00€

Gulaschsuppe Rind | 0,51
Rindfleischsuppe Gemuse | 0,5l
Preis pro Portion 6,00€



(v= vegetarisch)

Hausgemachte Salate

Blumenkohlsalat klar | Blumenkohlsalat mit Krautercreme
Gurkensalat klar | Gurkensalat mit Cremesauce
Kartoffelsalat natur
Rote Beete Salat
Preis pro kg 5,00€

Bohnensalat
Broccoli-Salat

o

| Karottensalat
Kartoffelsalat mit Speck
Nudelsalat mit Mayonnaise %
Reissalat mit Thunfisch

Preis pro kg 6,00€

- Bauernsalat mit Feta Kase
Lauchsalat mit Ananas und Kase
Linsensalat mit Paprika klar
Blattsalate mit Joghurt-/Krauterdressing
Spaghettisalat mit grinem Pesto | Spaghettisalat mit rotem Pesto
WeiBkrautsalat amerikanisch
Preis pro kg 7,00€

- Blattsalat mit zweierlei Dressing
Preis pro Person 3,00€



Kuchengenuss

Kdse Sahne Schnitte
Apfel-Streusel Kuchen
Mohn Streusel Blechkuchen
Zwetsehgen Blechkuchen
Erdbeer Frucht Schnitte
Kirsch-Sandkuchen
Russischer Zupfkuchen
Kase Blechkuchen
Preis pro Stiick 3,00€

Schoko-Mousse Torte
Erdbeer Sahne Torte
Frischkdse Sahne mit Mandarine
Kasetorte mit Mandarinen
Kasesahnetorte
Nuss-Sahne Torte
Pfirsisch Melba Torte
Eierlikor Schoko Torte
Schwarzwalder Kirsch Torte
Preis pro Stiick 3,50€

(v=vegetarisch)



